
24/25    MAI  
Montag 5.5. VP BerA Dienstag 6.5. VP Strele Mittwoch 7.5. VP Kü Donnerstag 8.5. VP Pfe Freitag 9.5. VP Hö 
Brokkolisalat  
Rahmgeschnetzeltes mit 
Bulgur und Zucchinigemüse 
Linsen-Currydal mit Bulgur und 
Zucchinigemüse 
Sacherschnitte 

Karotten-Getreide-Salat; 
Gefüllte Tacos  
Gefüllte Tacos mit Bohnen 
Mango-Schichtdessert 

Radieschenschaumsuppe 
Spargeltarte 
Gemischter Salat 
Topfenknödel mit 
Erdbeersauce 

Erbsenschaumsuppe 
Hühnercurry mit Ananas 
Basmatireis 
Gemüsemischung 
Hirsefan mit Kräutersauce 
Kokoscreme mit Marillen 

Knoblauchrahmsuppe 
Spaghetti puttanesca 
Blattsalat 
Joghurtcreme mit 
Himbeeren 

Montag 12.5. VP Hö Dienstag 13.5. VP Hö Mittwoch 14.5. Donnerstag 15.5. Freitag 16.5. 

X 
Sauerscharfe Suppe 
Asiatisches Gemüseragout 
Reis 
Mandelpudding mit Ananas 

X 
Brokkolischaumsuppe 
Wiener Schnitzel 
Kartoffelsalat 
Karotten- und Gurkensalat 
Gebackene Champignons 
Sacherschnitten 

X 

Montag 19.5. Dienstag 20.5. Mittwoch 21.5. Donnerstag 22.5. Freitag 23.5. 
Ceasar’s Salat 
Spaghetti Carbonara  
Zitronenspaghetti  
Obstsalat mit Vanilleeis 

Glasnudelsalat 
Mango-Curry-Huhn 
Jasminreis 
Rotes Gemüsecurry 
Limettencreme 

X X 
Kohlrabisuppe 
Hamburger 
Wedges, Saucen 
Hamburger 
Wedges, Saucen 
Erdbeerfrappé 

 

Montag 26.5. Dienstag 27.5. Mittwoch 28.5. Donnerstag 29.5. Freitag 30.5. 
Buffet 
 
 
 
 

Börek mit Joghurtdip 
Spicy Meatballs mit Bulgur und 
Tomaten 
Kichererbsen mit gebackenem 
Ricotta 
Blattsalate mit 
Orangenvinaigrette 
Ananascrumble 

X 
Christi Himmelfahrt X 

 
 
 



 
Die Zutaten für die Zubereitung der Speisen kommen zu  

100 % aus der EU 
 

Unsere regionalen Lieferanten sind: 
Lisele’s Biohof – Salate, Gemüse, Kartoffeln 

Martinshof – Eier 
Sennhof – Teigwaren 

Vorarlberg Milch – Milchprodukte 
Metzgerei Walser – Biofleisch aus Vorarlberg 

Güfel – Fische und Meerestiere 
Pilze Lenz – Essige, Öle, Pilze 

Bäckerei Luger – Brot und Gebäck 
Transgourmet – Trockensortiment 

 


